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Espaiol

Crea deliciosas y originales hamburguesas vegetales
hechas en casa y rellénalas con sorprendentes
ingredientes. Descubre infinidad de opciones y recetas
en nuestra web lekue.com.

Modo de uso

1. Mezclar ingredientes 2. Rellenar el molde 3. Prensar
con el Veggie Burger

4. Desmoldar. 5. Agujerear para el relleno. 6. Rellenar.
7. Poner mas mezcla y prensar de nuevo.

Recomendaciones

1. Lavar el producto antes del primer uso. 2. Lavar a
mano. 3. En el lavado, no usar estropajos o productos
abrasivos*. Posicion en uso del aro de silicona, con la
pestana hacia arriba.

Catala

Crea delicioses i originals hamburgueses vegetals fetes
a casa i emplena-les amb sorprenents ingredients.
Descobreix infinitat d’opcions i receptes a la nostra web
lekue.com.

Instruccions d’us

1. Barrejar els ingredients. 2. Omplir el motlle.

3. Premsar amb el Veggie Burger Burger. 4.
Desemmotllar. 5. Forat per al farciment. 6. Omplir. 7.
Afegir més barreja i premsar de nou.

Recomanacions

1. Rentar el producte abans del primer Us. 2. Rentar
a ma. 3. No utilitzar fregalls ni productes abrasius en
el rentat. *Posicid en Us del cércol de silicona, amb la
pestanya cap amunt.

English

Create delicious, original homemade veggie burgers and
fill them with amazing ingredients. Discover countless
options and recipes on our website lekue.com.

Instructions

1. Mix the ingredients. 2. Fill the mould. 3. Press. 4.
De-mould. 5. Make the hole for the filling. 6. Fill. 7. Add
more mix and press again

Recommendations

1. Wash the product before its first use. 2. Wash by
hand. 3. Do not use scouring pads or abrasive soap for
washing. *Silicone ring position when using, with the tab
facing downwards.

Francais

Créez de délicieux et originaux burgers végétariens
maison et garnissez-les d’ingrédients incroyables.
Découvrez d’innombrables options et recettes sur notre
site web lekue.com.

Mode d’emploi

1. Mélanger les ingrédients. 2. Remplir le moule. 3.
Appuyer avec le Veggie Burger. 4. Démouler. 5. Orifice
pour remplir. 6. Remplir. 7. Ajouter de la préparation et
appuyer a nouveau.

Recommandations

1. Nettoyer le produit avant la premiere utilisation. 2.
Laver a la main. 3. Pour le nettoyage, ne pas utiliser
d’éponges ou de produits abrasifs. * Position de
I’anneau en silicone pendant I'utilisation, avec I'attache
vers le haut.

Portugues

Crie deliciosos e originais hamburgueres vegetais feitos
em casa e recheie-os com ingredientes surpreendentes.
Descubra uma infinidade de op¢des e receitas no Nosso
site lekue.com.

Modo de utilizacao

1. Misturar os ingredientes. 2. Encher o molde.
3.Prensar com o Veggie Burger. 4. desenformar. 5.
Fazer um furo para o recheio. 6. Rechear. 7. Colocar
mais mistura e prensar de novo.

Recomendacdes

1. Lavar o produto antes da primeira utilizagdo. 2. Lavar a
mao. 3. Na lavagem, nao utilizar esfregdes nem produtos
abrasivos. * Posicao aquando em uso do aro de silicone,

com a divisoria para cima.



Italiano

Crea deliziosi e originali hamburger vegetariani fatti in
casa e riempili con ingredienti sorprendenti. Scopri un
mare di possibilita e di ricette sul nostro sito web lekue.
com.

Istruzioni per I'uso

1. Mescolare gli ingredienti. 2. Riempire lo stampo.
3. Premere con Veggie Burger. 4. Sformare. 5. Fare
un buco per il ripieno. 6. Riempire. 7. Aggiungere
dell’altra carne e premere nuovamente.

Raccomandazioni

1. Lavare il prodotto prima del primo utilizzo. 2. Lavare
amano. 3. Durante il lavaggio, non usare strofinacci o
prodotti abrasivi. * Durante 'uso, posizione I'anello di
silicone con la linguetta verso I'alto.

Deutsch

Zaubern Sie kostliche, originelle und hausgemachte
Veggie-Burger und flllen Sie sie mit fantastischen
Zutaten. Entdecken Sie unzahlige Varianten und Rezepte
auf unserer Website lekue.com.

Instructions

1. Zutaten vermischen. 2. Form flllen. 3. Mit Veggie
Burger andriicken. 4. Aus der Form nehmen. 5. Offnung
fUr die Fullung. 6. Fillen. 7. Mehr Mischung dazugeben
und erneut andriicken.

Empfehlungen

1. Das Produkt vor dem ersten Gebrauch spllen. 2. Von
Hand waschen. 3. Verwenden Sie zum Reinigen keine
aggressiven oder groben Reinigungs- und Scheuermittel.
*Position des Silikonrings im Einsatz, mit der Lasche nach
oben.

Nederlandse

Maak heerlijke en originele zelfgemaakte vegetarische
hamburgers en vul ze met verrassende ingrediénten. Ontdek
talloze opties en recepten op onze website lekue.com.

Gebruiksaanwijzing

1. Meng de ingrediénten. 2. Vul de vorm. 3. Persen
met Veggie Burger. 4. Uit de vorm halen. 5. Maak een
opening voor de vulling. 6.0pvullen. 7. Doe er meer
mengsel bij en pers het opnieuw.

Aanbevelingen

1. Het product wassen voor het eerste gebruik. 2. Mag
niet in de vaatwasser. 3. Gebruik voor de reiniging geen
schuursponsjes of schuurmiddelen. * Bij het gebruiken
van het product, silicone ringpositie met de tab naar
boven.

Pycckumn

[OTOBbLTE BKYCHbIE U OpUTMHASIbHBIE BEreTapuaHckme
Byprepbl, HAMOMHSAS UX CAMbIMU HEOXMAAHHLIMU
nHrpegueHtamu. OTKpoiiTe 4ns cebs MHOXEeCTBO
pa3HoobpasHbIX PeLenToB Ha Halem cainTe lekue.com.

Cnoco6 ynoTpe6neHuna

1. Mepemelartb MHrpeaneHTbl. 2. HanonHutb dopmy.
3. MNpuaaBnTb NNAcTUKOBOW AeTanbio. 4. BbiHyTb 13
dopmbl. 5. Caenatb AblpKy AN HAYMHKW. 6. HaunHuTb.
7. 0o6aBnTb TECTO U CxXaTb 3aHOBO.

PekomeHpauuu

1. BeiMoWiTe usgenue nepes nepebIM UCMOMb30BAHUEM.
2. MbiTb BPYyYHY!O.

3. MNpu MbITbe hOpM He ncnonb3yTe MeTannnyeckme
Moyarnku n abpasuBHble cpegcTsa. [onoxeHue konbua
npu UCMOSb30BaHUM — S3bIYKOM BBEPX.

Dansk

Tiloered leekre, hiemmelavede vegetarburgere, og fyld
dem med overraskende ingredienser. Du finder adskillige
varianter og opskrifter pa vores hjemmeside lekue.com.

Brugsanvisning

1. Mezclar ingredientes. 2. Rellenar el molde. 3. Prensar
con el Veggie Burger. 4. Desmoldar. 5. Agujerear para
el relleno. 6. Rellenar. 7. Poner mas mezcla y prensar
de nuevo.

Anbefalinger
1. Vask produktet, for det tages i brug. 2. Vaskes i
héanden 3. Formen mé ikke vaskes af med skuresvampe

eller rengores med ridsende produkter.mikrobelgeovn,
ovn og opvaskemaskine.

Suomalainen

Valmista herkullisia ja omaperaisia kotitekoisia
kasvishampurilaisia ja tayta ne yllatyksellisilla ainesosilla.
Tutustu lukemattomiin vaihtoehtoihin ja resepteihin
verkkosivullamme lekue.com.

Kéayttotapa

1. Sekoita ainekset. 2. Taytd muotti. 3. Purista Veggie
Burger. 4. Poista muotista. 5. Aukko taytteité varten. 6.
Tayta. 7. Lisaa seosta ja purista uudelleen.

Suosituksia

1. Pese tuote ennen kayttda. 2. Pese kasin. 3. Al kéyta
pesussa karkeita tai hankaavia tuotteita. * Silikonirenkaan
asento kayton aikana, uloke ylospain.
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